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Descripcidn:
ENSIS POLYSAC es una preparacidn a base de polisacaridos obtenida a partir de un tratamiento enzimatico, con
posterior purificacion y secado, de almidén de maiz.

Aspecto:
Polvo blanco cristalino, sin olor y con sabor ligeramente dulce.

Caracteristicas fisico-quimicas:

Pérdida en secado: <5%
Cenizas: <0,1%

SO,: < 10mg/kg
pH (20% P/V): 4.5-55
Calcio: <20 mg/kg
Cloruro: <50 mg/kg
Sodio: <100 mg/kg
Potasio: <10 mg/kg
Dextrosa equivalente: 20-23%
Composicidn orientativa de los azlcares: Dextrosa: 2%

Maltosa: 7%
Maltotriosa: 11%
Carbohidratos superiores: 80%

Microbiologia:

Coliformes totales: 0 cfu/25g
Salmonella: 0 cfu/25g
Staphylococcus aureus: 0 cfu/25g
Enterobacterias: 0 cfu/25g

E. coli: 0 cfu/10g
Bacterias mesdfilas: <1000 cfu/10g
Mohos: <500 cfu/10g
Levaduras: <500 cfu/10g

Tamaiio de particula:
Por encima de 250micras: <10%
Por encima de 40micras: > 60%

Almacenamiento:
Almacenar en un lugar fresco y seco, por debajo de 302C, y por debajo de 50% de humedad relativa.

ENSIS SCIENCES, S.L.
C/ Pere Puig, 5; 08760 Martorell (Barcelona)
Tel: 911 877 493; Fax: 677 520 667

FICHA TECNICA ENSIS POLYSAC; 05/2009 www.ensis.info; info@ensis.info



