PRODUCTE Enolagic

SCIENCES

Productes dissenyats per ajudar a millorar la qualitat dels seus vins.

ENZIMS

ENSIS EE-1: Incrementa el rendimient en suc, facilita la premsa.
ENSIS EE-2: Optimitza 'extraccio i I'estabilitzacié del color.
ENSIS EE-3: Millora la clarificacio i el desfangat.

ENSIS EE-4: Obtencid de vins altament aromatics.

ENSIS EE-6: Activitat antibacteriana per bacteris Gram+.

LLEVATS SELECCIONATS

ENSIS LE-1: Per tot tipus de fermentacions. Preserva les caracteristiques varietals.

ENSIS LE-2: Optimitza I'extraccio i I'estabilitzacid del color. Obtencié de vins amb alt grau
alcoholic. Indicat per parades de fermentacio.

ENSIS LE-3: Indicat per l'elaboracié de vins negres joves afruitats. També per blancs on es
busca reduir el caracter “verd”.

ENSIS LE-5: Per primera i segona fermentacio. Indicada per vins espumosos.

ENSIS LE-6: Obtencié de vins blancs i rosats altament aromatics. Apta per fermentacions a
baixes temperatures.

ENSIS LE-7: Per I'elaboracio de vins negres d'alta gamma destinats a crianca. Realca els tanins,
i els aromes a fruites vermelles i especies.

ENSIS LE-8:, Per obtencié de vins de guarda de gamma alta. Optima extraccié del color, inidicat
per fermentacions de most obtingut per criomaceracio.

ENSIS LE-C1: Per fermentacions amb elevats continguts de sucre. Indicat per l'elaboracio de
sidra.

ENSIS SRM® Selector & Recorder Microorganism:

Utilitzi el seu propi i exclusiu cultiu seleccionat de llevat o bacteria.



ENSIS)

SCIENCES

PRODUCTE Enolagic

ACTIVADORS DE FERMENTACIO

ENSIS AE-1: Font de nitrogen. Elevat contingut en vitamina B1.

ENSIS MEGATIVATOR®: Complex vitaminic i font de nutrients. Indicat en
parades de fermentacio o per fermentacions dificils.

ALTRES PRODUCTES:

-Tanins d'alta puresa obtinguts mitjancant diferents metodes d’extraccio.
ENSIS TE-1; ENSIS TE-2; ENSIS TE-3; ENSIS TE-4.

-Formulacions elaborades a base de manoproteina. Indicada per suavitzar el vi,
estabiltizar color i aroma, i estabilitzacio tartarica: ENSIS MANO-2; ENSIS
MANO-3; ENSIS MANO-X; ENSIS MANO-L; ENSIS MANO-T.

-Envoltures celulars. Efecte activador de fermentacio en situacions de parades
de fermentacio. Ajuden a la millora del color i suavitat del vi: ENSIS EC-1; ENSIS
EC-2.

-ENSIS LG: Derivat de llevat que ajuda a la fermentacio. Indicat per I'estabilitzacio
aromatica dels vins, pel seu contingut en glutation.

-ENSIS EB-1: Bacteria seleccionada d'una soca de Oenococcus oeni. Optima
adaptacio a les condicions desfavorables. Assegura fermentacions malolactiques
rapides, completes i lliures de histamina.

-ENSIS CLAR TIRATGE: Complex coloidal formulat especificament per facilitar les
operacions de clarificacié o remuage.
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